Szczecinek, dnia 05.12.2024 r.

Zapytanie ofertowe

Przedszkole Publiczne im. Kornela Makuszynskiego w Szczecinku ul. Ks. Elzbiety 2 ,
w imieniu ktérego dziala Barbara Zeromska — dyrektor zaprasza do zlozenia ofert na zakup
1 dostawe zywno$ci o szacunkowej warto$ci nieprzekraczajacej rownowartosci kwoty 30 tys.
euro netto, wyltgczonej ze stosowania na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004
r. Prawo zamo6wien publicznych (DZ. U. z 2015 r. poz. 2164 ze zm.).

1.

Przedmiot zamowienia: zakup 1 dostawe zywnos$ci na potrzeby Przedszkola
Publicznego im. Kornela Makuszynskiego w Szczecinku

Szczegoélowy opis przedmiotu zamowienia:

zakup i dostawa zywnosci na potrzeby Przedszkola Publicznego im. Kornela
Makuszynskiego w Szczecinku.

zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert na dostawe w ramach nastgpujacych

czesei, umieszczonych w poszczegodlnych zatacznikach-formularzach cenowych:

1) Pieczywo i art. cukiernicze

2) Artykuty ogdélnospozywcze i napoje

3) Nabiat

4) Migso drobiowe

5) Migso wieprzowe 1 wolowe

6) Wedliny

7) Mrozonki

8) Swieze warzywa i owoce, kiszonki

9) Jajka

10) Ryby
zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert rownowaznych, gdy w opisie przedmiotu
zamoOwienia uzyto nazwy wskazujacej na producenta danego towaru, rozumie si¢
przez to produkt przyktadowy a Zamawiajacy dopuszcza ztozenie oferty rownowaznej
(produkt réwnowazny) o innej nazwie pod warunkiem, ze posiada¢ one bgda te same

walory smakowe 1 wlasciwosci, co produkty podane przyktadowo, w takim przypadku
nalezy zaznaczy¢ jakiego produktu dotyczy oferta rownowazna



zywno$¢ bedaca przedmiotem zamowienia musi odpowiada¢ warunkom jakosciowym
zgodnym z obowigzujacymi atestami, Polskimi Normami, prawem zywno$ciowym
oraz z obowigzujagcymi zasadami GMP/GHP, GAP 1 systemu HACCP lub Systemu
Zarzadzania Bezpieczenstwem zywnos$ci zgodnym z ISO 22000:2005

Wykonawca udziela zamawiajagcemu gwarancji jako$ci zdrowotnej 1 trwatosci
dostarczonej zywnosci do daty minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do
spozycia okre$lonych na czytelnych etykietach.

Artykuly rolno - spozywcze muszg by¢ sktadowane i transportowane w sposob
zapewniajacy utrzymanie ich wtasciwej jako$ci handlowe;.

Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym

i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci,
umozliwiajacym identyfikacje artykulu spozywczego z danej partii produkcyjne;,
nadanym przez producenta i umozliwiajace ich identyfikowalno$¢, zgodnie

z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa zywnosciowego.

W przypadku otrzymania zywnosci o niewtasciwej jakosci zdrowotnej czy handlowej
Zamawiajacy odmowi przyjecia i zglosi niezwlocznie reklamacje osobiscie lub
telefonicznie w dniu dostawy. Wykonawca zobowigzuje si¢ odebra¢ lub wymienic¢
zywnos¢ niespetniajacg wymagan jakosciowych na wolng od wad, max do 3 godzin od
dnia i godziny jego zgloszenia i na wtasny koszt. Wykonawca podpisuje odbior
zywnosci niespetniajacej wymagan.

Wykonawca zobowigzuje si¢ przekazywaé zywnos$¢ bezposrednio osobie
upowaznionej do odbioru 1 kontroli ilosciowej 1 jakosciowej. Nie dopuszcza si¢
pozostawiania zywnosci przez Wykonawce osobom nieupowaznionym.

Odbior ilosciowo-jakosciowy dostarczonej zywnosci, bedzie potwierdzany przez
upowaznionego pracownika Zamawiajacego. Nie dopuszcza si¢ przyjecia towaru bez
waznego dowodu dostawy, tj. 1lo$ci dostarczonego towaru (szt. lub kg), cen jednostkowych
1 wartoSci.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do udostepnienia przy dostawie wszystkich niezbednych
informacji w celu dokonania oceny ilo$ciowo-jako$ciowej odbieranej zywnoSci.

Podane w formularzu ofertowym i opisie przedmiotu zamowienia ilo$ci stanowig
szacunkowe zapotrzebowanie, jakie Zamawiajacy przewiduje zakupi¢ w okresie
obowigzywania umowy. Z tytutu niezrealizowania wskazanych w formularzu
ofertowym 1 opisie przedmiotu zamowienia ilosci Wykonawcy nie bedg przystugiwaty
roszczenia przeciw Zamawiajagcemu. Zamawiajacy moze dokona¢ zmiany
asortymentowej okreslonej w przedmiocie zamdwienia w ramach limitu finansowego.
Szczegotowa ilo§¢ zamawianych artykuléw bedzie okreslana kazdorazowo
jednostkowymi zaméwieniami.

Wykonawca dostarcza¢ bedzie zywnos¢ do Zamawiajacego witasnym srodkiem
transportu spetniajagcym warunki zgodne z zasadami GMP/GHP (do wgladu:
dopuszczenie srodka transportu przez PPiS do przewozu zywnosci) na wlasny koszt



i ryzyko w godz. 6:00 - 08:00 nastepnego dnia po dniu ztozenia zamdwienia
bezposrednio do magazynu zywno$ciowego.

Dysponenci i kierowcy Wykonawcy winni posiada¢ aktualne $wiadectwa zdrowia,
decyzje sanitarne na $rodki transportu oraz czystg odziez ochronng.

Sposoéb dostawy oraz dostarczana zywno$¢ musi by¢ zgodna ze wszystkimi
wymaganiami prawa Zywnosciowego.

Wymagania szczegélowe dla jarzyn, warzyw i owocow:

Warzywa, owoce i jarzyny powinny by¢ czyste, Swieze, zdrowe, bez uszkodzen
mechanicznych i oznak zwigdnigcia, wolne od zanieczyszczen chemicznych, wolne
od obcych zapachow i smakow, plesni, zmian gnilnych, bez oznak wyros$nigcia,
uszkodzenia przez szkodniki, mroz lub stonce, wtasciwie obciete, typowe w ksztalcie,
dojrzale.

Wymagania szczegolowe dla mrozonek:

Mrozonki powinny by¢ opakowane z zewnatrz kartonem, wewnatrz folia, trwale

1 prawidlowo oznakowane w jezyku polskim zaré6wno na opakowaniu zewnetrznym
jak i folii, czyste, nie uszkodzone, temperatura surowca

w momencie przyj¢cia min - 18°C, owoce lub warzywa jednolite tej samej odmiany,
w stanie dojrzatosci konsumpcyijnej, czyste, sypkie, nie oblodzone, bez trwatych
zlepiencow, bez zapachow 1 posmakoéw obcych dla danego asortymentu, smak

1 zapach delikatny, niedopuszczalny smak i1 zapach §wiadczacy

o nie§wiezosci lub inny obcy, barwa typowa dla danego gatunku i odmiany, jednolita
w partii (z wyjatkiem mieszanek), owoce 1 warzywa zdrowe, bez uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, brak zanieczyszczen chemicznych, brak
oznak 1 obecnosci plesni, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych 1 bakterii
chorobotworczych.

Warunki realizacji zadania
Nie przewiduje si¢ udzielania zaliczek na poczet wykonania zamdwienia
Wykonaweca biorgcy udziat w postepowaniu powinien spetnia¢ nastepujace warunki:

posiada¢ uprawnienia do wykonywania dostaw zywnos$ci wynikajace
z wladciwego rejestru albo wpisu do ewidencji dziatalno$ci gospodarczej,

posiada¢ wiedzg¢ 1 doswiadczenie w dostawie Zywnosci,

dysponowac transportem do przewozu zywnosci (tych czgsci, na ktore sktada oferte)
odpowiadajagcym wymogom HACCP,

dysponowa¢ osobami zdolnymi do dostawy zywnosci.

Termin realizacji zaméwienia: od 02 stycznia 2025 r. do 31 grudnia 2025 r.



10.

11.

12.

Dostawa zywnosci nastepowac bedzie na podstawie zamowien sktadanych
Wykonawcy przez Zamawiajacego telefonicznie lub mailowo wg biezacych potrzeb.
W zamoéwieniu Zamawiajacy przekaze rodzaj i ilos¢ zamawianej zywnosci jaka ma
by¢ dostarczona. W szczegdlnych przypadkach, wynikajacych z potrzeby
Zamawiajacego, Wykonawca winien przyja¢ dorazne zamowienie w trybie pilnej
realizacji.

* Termin platnosci musi wynosi¢ 14 dni liczac od dnia dostawy towaru i wystawienia

faktury
Kryteria wyboru:
cena — 100%

Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim i podpisana przez osobg upowazniong
do reprezentowania firmy na zewnatrz.

Oferta winna zawiera¢ cen¢ netto + podatek VAT = cena brutto.

Oferta winna by¢ sporzadzona na drukach - zalgcznikach do niniejszego zapytania

1 ztozona w siedzibie Zamawiajacego w Przedszkolu Publicznym im. Kornela
Makuszynskiego w Szczecinku przy ul. Ks. Elzbiety 2 lub przestana droga mailowa
na adres: sekretariat@pp.szczecinek.pl do dnia 19.12.2024 r. do godziny 10:00.

Wykonawca wylonionej oferty zostanie poinformowany telefonicznie.

Osoba do kontaktu z oferentami jest kierownik administracyjno — gospodarczy
Matgorzata Hanus — Wasowicz , tel. 94 37 235 52

Zamawiajacy udzieli zamowienia oferentowi, ktdrego oferta odpowiada wszystkim
wymaganiom przedstawionym w zapytaniu ofertowym 1 przedstawi najkorzystniejsza
oferte w oparciu o kryteria wyboru okreslone w zapytaniu ofertowym.

W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy dopuszcza uniewaznienie postgpowania
bez podania przyczyn.

Dyrektor Przedszkola Publicznego
im. Kornela Makuszynskiego w Szczecinku
Barbara Zeromska



